- UPOGEC / Ecole Perrin Sainte Trinité ®
. Du 28/04/2025 au 02/05/2025 |

Menu du jour

Vinaigrette au basilic

Roti de dinde!? - Sauce romarin
Haricots beurre

Mimolette

Créme dessert au chocolat

Salade de pommes de terre, tomates et mais -

Déjeuner

Pont I'Evéque AOP

Carottes rapées Bio et local O. Vinaigrette
Tortellinis ricotta épinards - Sauce ciboulette

| Mini roulé au fromage
| Bolognaise de boeuf{}

| Yaourt aux fruits mixés

Compot ebio pomme banane fraise

o

Vendredi

UOrigine France QRégional " Produit labellisé "~ Bio O Plat signature

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements
Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.



. UPOGEC / Ecole Perrin Sainte Trinité @
'®  Du05/05/2025 au 09/05/2025

Menu du jour Déjeuner

Be : - Vinaigrette a I'échalote
Chipolata Label rouge

/Saucisse de volaille

Lentilles bio - Sauce créme

Buchette
Liégeois vanille

Salade iceberg - Vinaigrette a la framboise
Chili Sin Carne (sans viande)

Riz de Camargue IGP pilaf9

Fromage blanc des Alpes O. , sucre
Melon

| Salade de perles, tomates et mais - Vinaigrette
| Aiguillette de poulet O - sauce creme

q He persillés

| Yaourt nature sucré de Lozere ©

| Gateau du chef a la rhubarbe

Vendredi

i Opagi Oorici : . . € ) Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements
Bio “~'Régional 1" Origine France " Produit labellis¢ "~ Plat signature Veuillez vous référer au corps du bon de livraison, ci dessous, pour I'origine des viandes.



