UPOGEC / Ecole Perrin Sainte Trinité ®
Du 08/04/2024 au 12/04/2024

Menu du jour

Carottes rapées - Vinaigrette
Chili Sin Carne (sans viande)
Riz de Camargue IGP pilaf
Suisse sucré

aricot - Vinaigrette baisamique
Réti de dinde - Sauce Milanaise
- Emmental rapé

Pont I'Evéque AOP
Flan au chocolat

Tarte au fromage de chévre et épinards du chef

Paupiette de veau FR 0 - sauce au thym
Haricots beurre a I'échalote

Compote fraiche pomme bio banane bio ‘

Salade iceberg - Vinaigrette

Poisson blanc meuniére MSC'
Pommes de terre cubes rissolées -, persil

Yaourt nature sucré régional o

Vendredi

) . L, - Dorai ) ) 2 W Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements
Produit labellisé ~ Bio Y."Origine France - Plat signature = Régional Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau sont d’origine francaise



i UPOGEC / Ecole Perrin Sainté Trinité ®

® Du 15/04/2024 au 19/04/2024

Menu du jour

Mélange de carotte et chou rapé - Sauce mayonnaise
Chipolata

/Saucisse de volaille

Lentilles bio

Yaourt sucré

Pomme HVE

Be : - Vinaigrette
Omelette nature
Epinards a la Béchamel

Cantal AOP"

Rosette
/Batonnet de surimi - Sauce mayonnaise

Sauté de boeuf ! - Sauce facon navarin
Suisse fruité
Gateau Tutti frutti du chef

Salade iceberg - Vinaigrette a la moutarde a I'ancienne
Brandade de colin
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Compote de pomme o

Bio  Produit labellisé UOrigine France - Plat signature c’RégionaI

Nos menus sont succeptibles de modifications en fonction de nos approvisionnements
Toutes nos viandes de beeuf, porc, veau sont d’origine francaise



